
DE 06 A 28 
DE SETEMBRO 

DE 2025

OS MELHORES SABORES DE

MONTE VERDE!



SABORES, CULTURA E 
EXPERIÊNCIAS EM 

MONTE VERDE 

Durante todo o mês de setembro, Monte Verde 
se transforma em um destino ainda mais 

irresistível com o festival Gastronomia nas 
Montanhas. Ao todo, 22 estabelecimentos 

locais criaram pratos exclusivos que 
combinam o melhor da culinária regional e 

europeia, com ingredientes da Mantiqueira e 
apresentações de dar água na boca.

A programação atinge seu auge entre os dias 
26 e 28 de setembro, com um grande evento no 
portal do vilarejo. O público poderá vivenciar 
uma verdadeira imersão gastronômica com 

as Cozinhas Show, workshops com chefs 
convidados e uma trilha sonora especial com 

shows gratuitos, incluindo atrações do Circuito 
SESC Amantikir — o maior festival de blues, 

jazz e MPB do país.

Explore as próximas páginas e descubra 
os pratos que fazem deste festival uma 
celebração única dos sabores da serra.



PROGRAMAÇÃO



13H30
Chef Eduardo Avelar
Cozinha Show com receitas 
autorais e ingredientes da 
Mantiqueira

16H30
Chef Sônia Kohen 
(Villa Donna Bistrô)
Preparações com ingredientes 
locais e pinhão

19H
Chef Silvia Urias 
(Cocoa Sil Chocolate Artesanal)
Especialidades com chocolate 
artesanal da região

SÁBADO DIA 27

Cozinha Show

13H30
Chef Flávio Trombino 
(Restaurante Xapuri – Belo 
Horizonte/MG)
Receita especial com tradição da 
cozinha mineira

16H
Chef Augusto Barbosa 
(Cuccina da Villa)
Prato inspirado nos sabores 
regionais de Monte Verde

DOMINGO DIA 28



26 DE SETEMBRO
Abertura dos Stands

Abertura musical com DJ

Abertura Oficial do Evento

Apresentação de Francis Rosa e banda

Abertura dos Stands

Apresentação do pianista Hélcio Baroni

Cozinha Show com o chef  Eduardo Avelar

Show da Patronagens Band

Cozinha Show com a chef Sônia Kohen, do 
Villa Donna Bistrô

Show da banda The Simi Brothers 

Cozinha Show com a chef Silvia Urias, da 
Cocoa Sil Chocolate Artesanal

Show da Prado Brothers Band

Abertura dos Stands 

Apresentação do Trio Ozório

Cozinha Show com chef Flávio Trombino, 
do restaurante Xapuri (BH)

Show Gabriel Sater

Cozinha Show com o chef Augusto 
Barbosa, do Cuccina da Villa

Show  banda Beth Bacana

17h 

18h  

19h  

19h30 

11h 

12h  

13h30  

15h  

16h30 

18h  

19h  

20h  

11h

12h 

13h30

14h30

16h

17h

27 DE SETEMBRO

28 DE SETEMBRO

PROGRAMAÇÃO 
PORTAL DE MONTE VERDE

Atrações musicais do Circuito SESC Amantikir 
(Maior circuito de Festivais de blues, jazz e MPB do país).



ESTABELECIMENTOS



@adegamonteverde

@alamedasuica

@bartolomehamburgueria

@bergamomonteverde

@restaurante_bodegadochicao

@cervejariamonteverde

@silvia.cocoasil

@colibrisgastronomia

@confrariamv

@cucina_monteverde

@do_divino

@fritz.monteverde

@hugelbar

@jamjellystore

@manduca_artesanal

@mantikauchocolates

@quintadorioserradamantiqueira

@thetudoumporcomv

@villaamarelaboteco

@villadonabistro

@villaleta_monteverde

@vinodivino_mv

SIGA OS
ESTABELECIMENTOS
PARTICIPANTES



Caipirinha de limão, hortelã, gengibre e 
cachaça de alambique.

Adega Monte Verde

Caipirinha Medicinal



Nosso choripán celebra os sabores de Monte Verde: 
preparado com a tradicional linguiça artesanal do 
Manduca, orgulho da região, e finalizado com um toque 
especial de cebola caramelizada com café da Serra.

Bartolomé Hamburgueria

Choripán



Gnocchi de batata com molho ao sugo e fonduta de queijo.

Bergamo Ristorante

Gnocchi Bergamo



Massa folhada, burrata,pesto de Azedinha com Pinhão.   

Cantina Bodega do Chicão

Apfelstrudel da Montanha 



Bombom aberto em 4 versões: só cacau, brigadeiro com 
morango, café e romeu e julieta.

Cocoa Sil Chocolate Artesanal

Quarteto sensações



Strudel salgado em 2 versões:  Cogumelos e Copa Agridoce. 

Strudel doce em 2 versões: Café e Tradicional de Maçã.

Colibris Gastronomia

Strudel: Trilogia da Mantiqueira



Pizza Napolitana coberta com truta defumada 
Agrumi, tomate amarelo e vermelho confitado. 
Cogumelos e parmesão.

Confraria Monte Verde

Mantiqueira



Paleta de cordeiro lentamente assada e finalizada no 
vinho branco, que realça sua maciez e sabor marcante 
acompanha um cremoso aligot de mandioquinha e geléia 
de pimenta e blueberry.

Cucina da Villa

Paleta de cordeiro e aligot de
mandioquinha com queijo canastra.



Prato variado com salsichas Bratwurst, Frankfurter, 
e Weisswurst e cebola caramelizada na cerveja. Pão de 
fermentação natural com malte de cerveja Pilsen.

Fritz

Salsichas Alemãs variadas



Creme de cogumelos frescos  acompanhado de pequenos 
bolinhos de frikadellen de carne mista.

Hugel Bar & Gastronomia

Creme Bávaro



Cucas alemãs, preparadas com nossas geléias 
artesanais e ingredientes locais.

Jam & Jelly Store

Cucas Alemãs Artesanais



Porção de frios e patê de fígado de frango.

Manduca

Porção de frios e Patê tipo foie gras



Sobremesas feitas com o nosso chocolate, 
sorvete e calda.

Mantikau Chocolates

Torta de Chocolate, Brownie, Petit gateau



Truta frita em imersão, tempero holandês, 
Chutney de maçã e limão caiprira.

Quinta do Rio

Truta Mantiqueira (Deep fried)



Tornedor ao molho de café, acompanhado 
com aligot de mandioca e cogumelo Paris.

Restaurante Alameda Suiça

Filé encanto da Mantiqueira



Torresmo com molho de café e rapadura.

The Tudo um Porco

Pipoca de Porco



Bolinho caipira feito com bochecha de porco.

Villa Amarela

Guanciale



Nhoque da Mantiqueira: Nhoque artesanal de mandioca, servido com 
Ragú de Ancho, Chã de dentro, com ervas e aromáticos de Pinhão. 

Risoto da Mantiqueira: Risoto de Pinhão e Queijo servido com Ragú de 
Ancho, Chã de dentro com ervas e aromáticos.

Villa Donna Bistrô

Nhoque da Mantiqueira e 
Risoto da Mantiqueira



Medalhão de mignon suíno, purê de 
mandioquinha e applebacon.

VillaLeta

RAgnarok



Vinho, espumante e chopp de vinho.

Vino Divino Empório

Vinho, espumante e chopp de vinho



Camada de doce de leite artesanal, creme de queijo da 
Serra da Mantiqueira, biscoito champanhe embebido em 
licor de açaí, finalizado com crocante de pinhão.

Do Divino

Docin da Serra (Sabor da Mantiqueira)



Chopp Monte Verde artesanal

cervejaria monte verde

Chopp Monte Verde artesanal



Prepare-se e marque na sua agenda: 

de 15 de novembro 2025 a 1º de fevereiro 
de 2026, Monte Verde convida você para 

viver o Natal mais acolhedor do Brasil.

Neste ano, o tema “Contando histórias do 
Advento - Tempo de Esperança” inspira 

a decoração e a atmosfera do vilarejo, 
resgatando os símbolos, rituais e a fé que 
tornam essa época ainda mais especial.

Serão semanas de luzes, encanto, celebração, 
música e espiritualidade em meio às 

montanhas da Mantiqueira. Um tempo para 
renovar a fé e reconectar com o verdadeiro 

espírito natalino.

Venha viver a magia do Natal 
em Monte Verde!



Quer saber mais sobre 
Monte Verde?

@visite.monteverde 

visite.monteverde

visitemonteverde.com.br



OS MELHORES SABORES DE

MONTE VERDE!

REALIZAÇÃO

PATROCÍNIO

APOIO

IG R


